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1. POVZETEK

Po pripovedovanju starej§ih Lovren¢anov je bilo v naSem kraju neko¢ zelo
razvito suienje sadja. Zupni§ée in vse vedje kmetija so imele svojo susilnico
sadja. Zupnijsko sugilnico so pred leti obnovili in v njej ponovno susimo sadje.
Suhemu sadju pravimo pri nas KLOCE in PLATICL Posuseno sadje je neko
imelo velik pomen v prehranjevanju ljudi, saj je dolgo ostalo in ohranilo veliko
vitaminov. Iz tega sadja so neko¢ in Se danes gospodinje pripravljajo okusne

jedi.
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3. UVOD

Lovrenc na Pohorju je trg, ki ga obdaja hribovje RdeCega brega, Recenjaka,
Kumna in Rute. Po tem hribovju so posejane ve¢je in manjSe kmetije, ki se od
nekdaj prezivljajo z zZivinorejo, gozdarstvom in sadjarstvom. Podobno je bilo
tudi s tr8kimi kmetijami.

Ob vsaki kmetiji je bil tudi sadovnjak s sadnim drevjem, kot so jablane, hruske,
slive in orehi. Sadje so kmetje pridno pospravljali v kleti, nekaj ga predelali v
jabol¢nik in Zganje, ostalo so posusili. Zato je vsaka kmetija imela svojo
suSilnico sadja. Zelo pomembno pa je bilo suho sadje, saj se je ohranilo zelo
dolgo in vsebovalo je veliko vitaminov.

Ob prenovi Zupnijske pajStve in njenem oZzivljanju, se nam je porodila ideja, da
b1 podrobneje priudili, kje in kako so neko¢ ter kako danes suSijo sadje v

Lovrencu na Pohorju.

Z nalogo smo Zeleli:

seznaniti se, kje so susili sadje,
kako so ga susili,

kako so ga imenovali,

¢emu sluzi - zakaj so ga posusili,
kaj so pripravljali iz njega,

kako je potekala obnova,

kje in kako danes susijo sadje,

kak$no vlogo ima prenovljena pajstva danes.




4. TEORETICNI DEL

Literature 0 naSem predmetu raziskave ni, razen mini broSure. Vse kar smo
zeleli izvedeti, smo morali izvedeti od ljudi. To smo naredili s pomocjo
intervjujev. Predmet naSe raziskave je bil kar Siroko zastavljen. Ve¢ino ¢asa smo
preZiveli na terenu, pri paS$tvi ali pa na obisku pri naSih sogovornikih. Na
intervju smo se predhodno pripravili, sestavili smo si vpraSanja, ki so nas najbolj
zanimala. Ves ¢as intervjujev smo si delali zapiske, ki smo jih pri sestavljanju
naloge koristno uporabili. Pogovorili smo se tudi z ucenci do &etrtega razreda.

Zanimalo nas je, ¢e poznajo pajStvo. Dobili smo zanimive odgovore.



5. EKSPERIMENTALNI DEL

Podrobno bomo opisali, kaj smo raziskali in ugotovil v zvezi s suSenjem sadja

neko¢ in danes.

5.1. SUSILNICE SADJA

V naSem Kkraju je precej kmetij, delimo jih na tr8ke (ki so v samem trgu, ali v
njegovi neposredni blizini) in hribovske, ki se razprostirajo po Rdeem bregu,
Recenjaku, Kumnu in Ruti. Zivljenje na njih je bilo teZko. Cestnih povezav ni
bilo, bili so samo kolovozi. Kmetje so se redkeje podajali v dolino, zato so vso
hrano pridelali doma.

Ob vseh kmetijah stojijo Se danes veliki sadovnjaki, v katerih rastejo in
prevladujejo jablane, nekaj je hrusk, sliv in orehov. To sadje so pridno
pospravljali. Nekaj so ga shranili v kleti, nekaj predelali v jabol¢nik, ostalo so
posusili.

Sadje so sugili v posebnem prostoru, ki so ga imenovali PAISTVA. To je
preprosta zgradba, ki je bila namenjena suSenju sadja, koruze in lanu. Pri
nekaterih vecjih kmetijah so imeli v enem delu te zgradbe kovacijo, v drugem
delu pa suSilnico. To pa zato, da so prostor in ogenj racionalno izkoristili.
Tak&no susilnico in kovatijo $¢ imajo na kmetiji Stefan na Kumnu. Poleg te so
imele pajStvo tudi naslednje kmetije: Bezjak, Mohor, Lakozi¢, Zemljak,
Grobelnik, Polh, Kogler, Morku§, Braber, Celebrant, Rebernik, Kasjak....., to so
hribovske kmetije, z domac¢imi imeni. Tudi na trgu so imele kmetije svoje
suSilnice pri Pernatu, Kurbusu in Marovtu — Petrunu. Ta je $e delno ohranjena in

sedanji lastniki razmiS$ljajo, da bi jo obnovili.




Poleg vseh teh susilnic je obstajala $e ena, bila je cerkvena, stala je v bliZini
pokopali§¢a. V njej so susili sadje za potrebe Zupni$ca ter za ostale krajane. Na
osnovi te pajStve smo se seznanili, kako so bile suSilnice zgrajene.

Notranjost je razdeljena na dva dela, na pred-prostor in na susilnico. Pred-
prostor je lesen, ima kamnite temelje ter podeskana tla. Suilnica je zidana nad
obokanim kuri§¢em. Nima klasi¢nega dimnika, ampak ima dva poSevna dimnika
— zraénika. SuSilnica je razdeljena na dva dela, v vsakem so »DERE«, v dveh
ali treh razli¢nih viSinah. Dere so iz lesa zbiti platoji, dolgi pribliZzno 300 cm in
Siroki priblizno 95 cm (odvisno od velikosti su§ilnice), na katere se je naloZilo
sadje. Dere so nameS¢ene na lesenith valjih »VALCNIH«, da se z lahkoto
premikajo in prestavljajo na Zeleno visSino, oziroma k izvoru toplote, ali od nje,
da se sadje enakomerno suSi. Pred-prostor pajStve loCujejo od suSilnice Se
posebna vrata.

Pomen besede paj$tva smo poiskale v slovarju: PAJSTVA — preprosta stavba za
suSenje sadja, lanu, (Slovar slovenskega knjiznega jezika, DZS, Ljubljana,
1994).
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Slika I: Paj$tva (C. Arl, 1999)




5.2. SUSENIE SADJA

Ko je dozorelo prvo sadje, ki je bilo sladko, so ga pobrali in pripravili za
suSenje. Prebrali so lepo in nenagnito sadje. ManjSe hruske 1n slive so susili cele,
jabolka so narezali na §tiri ali osem delov, peSke so izdolbli. Tako pripravljeno
sadje so nalozili na dere (veliki leseni pladnji) in jith potisnili v su$ilnico.
Susilnica je bila zgrajena tako, da se je kuriS¢e loCilo od prostora za susenje.
Sadje se je susSilo na toplem in suhem zraku od tri do pet dni. Sadje v derah so
morali dvakrat dnevno meSati, obracati in prebirati. Tudi viSino der so
spreminjali, da se je sadje dobro posusilo. Pomembno vlogo pri susenju je imelo
kurjenje. Kurili so z velikimi gréavimi drvmi, ki so po€asi in dolgo gorela.
Toplota je morala biti ¢imbolj enakomerna, dim v suSilnico ni smel, zato so
imeli vrata v kuri§¢e iz zunanje strani stavbe.

Na podlagi ustnega vira nismo mogli ugotoviti natan¢ne starosti Zupnijske
pajstve, zagotovo pa je starejSa od sto let. Po pripovedovanju starejSih krajanov
naj bi bila stara ve¢ kot dvesto let. Zagotovo vemo, da so Se do leta 1949
Lovren€ani v njej susili sadje.

O sudenju v tej pajitvi smo povprasali go. Zofko Cresner in g. Franca Vanerja,
ki sta kot otroka v njej pomagala pri suSenju.

Ga. Zofka je bila stara 14 let (pred okoli 60 leti), ko je pomagala stricu v pajstvi.
Prebirala sta sadje vsak dan. Bila je drobna in slabotna in je tezko prestavljala
dere, ki jih je bilo treba vsak dan prestavljati, spodnje gor, zgornje dol. V paj$tvo
je hodila vsako jutro in vsak vecer. Za kurjenje pa je poskrbel stric.

G. Vaner se je zelo mlad seznanil z delom v pajstvi. Bil je v drugem ali tretjem
razredu osnovne Sole, ko je postal ministrant. Sodeloval je pri jutranjth masah,
ki so se pricele ob Sesti uri in koncale okoli pol sedme. Po tem je pomagal z
ostalimi fanti v pajstvi, Zupnijskemu delavcu Luka$u, ki je su$il in spal v pajstvi.
Fantje so obracali in prebirali sadje. Med delom so morali ZviZgati ali prepevati,

da ne b1 preve¢ pojedli. Po konfanem delu so se odpravili v $olo. V pajstvi je
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delal od leta 1934 pa do konca $olanja v domacem kraju. Sadje so susili za
potrebe Zupni$ca in ostalih krajanov. Krajani so poleg sadja morali pripeljati tudi
drva.

PosuSeno sadje je ostalo zelo dolgo. V tedanjih ¢asih so kloce in plati¢i imeli
velik pomen v prehrani ljudi. Primanjkovalo je hrane, sveZega sadja in zelenjave
ni bilo. Posuseno sadje je ohranilo veliko vitaminov, ki so potrebni za zdravje in
so tako omogocili $tevilnim druzinam, da so preZivele dolge zime.

Gospodinje so suho sadje skrbno shranile in ga skrile pred otroci. Jedli so ga
obCasno, da je ostalo bolj dolgo. Pogosto so spretne gospodinje pripravile
okusne jedi. Ena tak$nih je TURSKA ZUPA. Skuhale so koruzni ali p3eni¢ni
zdrob na vodi ali na mleku, bolj redko, dodale nekaj kloc in Ze je bila okusna jed
na mizi. Za bozi¢ so obi¢ajno spekle KLECENPROT. To je sadni kruh. Na vodi,
v kateri so kuhale suho sadje, so zamesile testo iz rzene moke, kvasa in soli,
dodale so narezano suho sadje, pustile da je testo vzhajalo in nato v kruSni peci
spekle. Delavcem na poljih in travnikih so ponudile suho sadje in kruh, v¢asih
so ga celo skuhale in ga ponudile kot kompot, ki je tudi odZejal. Za Miklavzev

vecer so otrokom nastavile na okno ali na mizo kot darilo kloce, platie in orehe.




5.3. OBNOVA PAJSTVE

Leta 1998 si je skupina za naravno in kulturno dedis¢ino pri Turisticnem
drustvu Lovrenc na Pohorju zadala nalogo obnoviti pajstvo. Sledilo je
pripravljalno obdobje. Povezali so se z Zavodom za naravno in kulturno
dedis¢ino iz Maribora in skupaj z njimi izdelali podrobne nacrte za obnovo.
Finan¢no pa je projekt podprla tudi ob¢ina Lovrenc na Pohorju. Projekt obnove
je strokovno vodila ga. Lilijana Medved iz Zavoda za naravno in kulturno
dedis¢ino. Projekt obnove v kraju je vodila naSa mentorica Cvetka Arl. Poleg
nje je k obnovi veliko prispeval tudi tedanji predsednik Turistiénega druStva
Josko Manfreda. Z deli na pajstvi so priceli sredi junija 1999. Najprej je bilo
potrebno ocistiti in sprazniti pred-prostor pajStve, v katerem je bilo precej
navlake. Sledilo je odstranjevanje poruSene peci in der. V prvi polovici julija
1999 sta Gabrijel Jelenko in Ignac Kustec zacela z gradnjo nove, obokane peci.
Pec¢ je podobna krudni peci, dolga je priblizno 3 metre, je brez dimnika, ima dva
posevna zracnika. Pe¢ je zalita z ilovico. 20.08.1999 so pe¢ prvi¢ poskusno
zakurili, kar je dobro prestala. Vzporedno z obnovo pe¢i so zaceli obnavljati
leseni del pajStve. Zamenjali so preperele tramove, deske in letve. Najboij
ohranjena je ostala zahodna stran in vhodna vrata, ki jih niso menjali. V
suSilnem delu so popravili dere, nosilni tram za dere in valje — valcne. V pred-
prostoru so obnovili okenski lini, naredili so novo stojalo za dere. Zidani del
pajStve so obnovili in pobelili z apnom. Sredi septembra so se obnovitvena dela
pajStve zakljucila, okolje pa je bilo urejeno do 1.10.1999, ko je bila pajstva, s

kulturnim programom, predana svojemu namenu.
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Slika 2: Obnovljena pajStva (C. Arl, 1999)

Slika 3: Notranjost pajstve (C.Arl, 1999)
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5.4. SUSENIJE SADJA DANES

V zadnjem casu je suho sadje ponovno pridobilo na veljavi. V trgovinah so ga
polne police. Lahko ga posusi$ v elektricnih susilcih. Pri nas suSimo sadje na
star, naraven nacin, to je v pravi stari su$ilnici — paj$tvi. V naSem kraju so pred
leti obnovili eno. Stoji v trgu, bila je Zupnijska, zgradili naj bi jo Sentpavelski
menthi.

Po obnovi pajstvo upravlja Turisticno drustvo Lovrenc na Pohorju. Drustvo je
iskalo primerno osebo, ki bi znala in b1 z veseljem delala v pajS$tvi. Nasa
mentorica je poznala g. Vanerja in njegove izku$nje iz mladih let. Drustvu je
predlagala, da g. Vanerja prosi za pomo¢. On je pobudo sprejel in z veseljem
dela v pajstvi. Povedal nam je, da se je v zaCetku moral precej uciti, saj je od
takrat, ko je pomagal v pajstvi, preteklo precej ¢asa. Imel je veliko potrpljenja in
dobre volje, zato mu je delo uspelo.

Takoj po obnovi, leta 1999, so v pajstvi priceli s suSenjem sadja, vendar se je
jesen Ze iztekala in je za suSenje ostalo bolj malo sadja. Nekaj so ga vseeno
posusili in ugotovili, da je dobro posuseno in okusno.

Naslednja su$ilna sezona se je pricela zadnji teden v avgustu in je trajala do prve
polovice novembra leta 2000. V tem letu je g. Vaner posusil priblizno 4500 kg
svezega sadja. Najve¢ je bilo jabolk, sledile so slive, najmanj je bilo hrusk.
Najstevilnej$i prinasalci sadja so bili Lovrencani. Susil je tudi za bliznjo in
daljno okolico (Vuzenica, Selnica ob Dravi, Pesnica, Ptuj, Veliko Nedeljo,
Hoce, Slivnisko Pohorje....). Ljudje so 1zvedeli za pajstvo preko televizije, saj
je TV Slovenija posnela otvoritev prenovljene pajStve. Tako so ljudje spoznali
pajstvo in Zeleli v njej posusiti svoje sadje. Sadje so pripravili tako kot nekoc,
narezali so ga na krhlje, le drv ni1 bilo potrebno pripeljati, te je darovalo podjetje
Marles, Kmetijska Zadruga in GG Lovrenc na Pohorju.

V letu 2001 je sadje slabo obrodilo, spomladi ga je uniCila spomladanska

pozeba. Kljub temu je g. Vanerju uspelo posusiti nekaj sadja. S suSenjem je
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pricel po lovrenski nedelji (prva polovica avgusta) in koncal konec oktobra.
Priblizno je posusil od 1800 do 2000 kg sadja. Ponovno so prevladovala jabolka,
sledile so slive in hru§ke. Najve¢ sadja so v pajStvo pripeljali domacini, ostalo

ljudje iz sosednjih krajev, podobno kot v letu 2000.
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Slika 4:

Slika §:

Gospod Vaner pri suSenju (C. Arl, 2000)

m
Kurid¢e (C. Arl, 1999)
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5.5. VLOGA PRENOVLJENE PAJSTVE V NASEM KRAJU

Po obnovi, leta 1999, je stara paj$tva ponos nadega kraja. V jesenskih dneh se iz

nje kadi in prijetno disi. Vsako leto si jo ogleda veliko obiskovalcev od blizu in

daleg, Se posebej v asu suSenja. Domacini smo redni obiskovalci, tako starejsi,

kot mlaj8i. Sprejeli smo jo kot nekaj pomembnega in nepogresljivega, saj

posus$imo Vv njej veliko sadja.

Ucenci naSe Sole, smo s pomoc¢jo g. Vanerja, imeli v njej Cudovite ure

zgodovine, ki so se prepletale s sedanjostjo. Posebej so navdudeni najmlaj3i, zato

smo jih povpra3ali, kaj vedo o pajstvi. Najbolj zanimive odgovore smo zapisali.

Pajitva je, kjer nekaj susijo. Mitja, 1.razred

V pajstvi se susi sadje. Pajstva je stara ve€ kot 100 let. PosuSenim jabolkom
se rece kloce, posuSenim hruSkam pa plati¢i. Kevin, 2.razred

Pajstva je suSilnica sadja. Stara je Ze veC€ kot 100 let. Nima dimnika, zato ima
v zidu dve veliki luknji. Tam ven se vali dim. V paj$tvi je zelo toplo. Irena,
2.razred

V pajdtvi sudimo sadje. Na dere naloZzimo narezano sadje in su§imo. Obnovili
so jo leta 1999. Ruben, 2.razred

V nafem kraju imamo zelo lepo sufilnico sadja. Je menda edina. Zan,
2.razred

V pajstvi susijo sadje. Suho sadje je zelo dobro. Jaz stanujem blizu pajStve.
Lavra, 3.razred

Pajstva je ena izmed znamenitosti Lovrenca. V njej se su$i sadje. Rene,
4.razred

Pajstva je susilnica sadja. Pred letom ali dvema so jo obnovili. Prej pa je stala
Ze zelo dolgo. V tej majhni hiSici dela star moZakar, ki susi sadje. To sadje je
zelo dobro. Splaca se susiti sadje. Urban, 4.razred

Ta pajstva je zelo stara, zato so jo morali obnoviti. Stoji blizu cerkve. Pajstva

pa je tudi spomin moji babici, ker je tam, kot mlada delala. NeZa, 4.razred
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6. ZAKLJUCEK

Nase delo je bilo zelo zanimivo in razgibano. Delali smo v ucilnici in na terenu.
Iskali smo pisne in ustne vire. Zal pisnih virov o tej zgradbi skorajda ni.
Podrobne informacije o pajstvi smo dobili le s pogovorom. Bili smo pri g.

Francu Vanerju, ge. Zofki Cresner in na Turistitnem drustvu Lovrenc na

Pohorju.

e V slovarju Slovenskega knjiznega jezika smo poiskali pomen besede paj$va
in ugotovili, da pajStva pomeni preprosto stavbo za suSenje lanu, sadja.

e Po pripovedovanju, smo ugotovili, da je v naSem kraju Ze zelo stara tradicija
suSenja sadja.

e Vse vefje kmetije so imele svoje sulilnice, razlikovale so se po nadinu
gradnje in po velikosti.

e Ugotovili smo, da nobena suSilnica na kmetijah ne deluje, nekaj jih je
poruSenth, druge Zalostno propadajo.

e Zupnijska paj$tva stoji na samem, okoli sto metrov juzno od farne cerkve.
Ugotovili smo, da je zgrajena polovico iz lesa, polovica pa je zidana. V
zidanem delu je pe¢, nad katero je suSilnica. SuSilnica je od pe¢i loCena, tako,
da dim ne more priti v stik s sadjem. Sadje se suSi samo s toploto, ne z
dimom. SuSilnica je od pred-prostora, ki je lesen, lo¢ena s posebnimi vrati.
Ta so potrebna, da se toplota v suSilnici enakomerno razporedi in tudi dalj
Casa zadrzi. V suSilnici so na valjih namescene dere, v treh razlicnih viSinah,
po dve v vsaki viSini. Dere so v razlicnih viS§inah zato, da jih lahko
prestavljamo, bliZe ali vstran od najvecje toplote, kar je pomembno za dobro,

enakomerno in kvalitetno posuseno sadje.
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Leta 1999 so Zupnijsko pajStvo strokovno obnovili s pomoc¢jo Zavoda za
naravno in kulturno dedi$¢ino iz Maribora. Danes je ponos naSemu kraju in v
njej se ponovno susi sadje, tako kot nekoc.

Suho sadje je neko¢ imelo zelo velik pomen v prehranjevanju ljudi. Dolgo
se je ohranilo, vsebovalo je veliko vitaminov. MnogoStevilne druzine so tako
lazje prezivele dolge in hude zime, saj takrat ni bilo hrane v izobilju.
Gospodinje so iz kloc in platiev znale pripraviti prav okusne, dobre jedi, kot
je TURSKA ZUPA in KLECENPROT.

Spoznali smo, kako se sadje danes susi v pajstvi.

Presenetilo nas je, da je ze prvo sezono susenja, bil odziv ljudi tako velik. V
suSenje so pripeljali, v treh mesecih, okoli 4500 svezega, narezancga in brez
peSk sadja. Pri suSenju izhlapi vecji del vlage i1z sadja, njegova teza se
zmanj$a priblizno za tri etrtine.

Ugotovili smo, da obnovljena pajstva res Zivi s krajem, saj Ze osnovnosolci

vedo o njej veliko povedati.
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7. ZAHVALA |

Za prijazno sodelovanje se zahvaljujemo:
- Turistiénemu drustvu Lovrenc na Pohorju,
- g. Francu Vanerju,

- ge. Zofki Creiner,
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